La Table des Amus de Provence

La chasse aux truffes
10 février 2023

10H-13H

Les Pastras
Cadenet

Vous étes-vous déja interrogé sur les mysteres de la chasse aux truffes ? Avez-vous déja go(té les truffes locales de
Provence ? Aimeriez-vous passer quelques heures dans une magnifique ferme du Luberon ol I'on chasse les truffes
(avec des chiens) et ou I'on fabrique du vin et de I'huile d'olive biologiques ? C'est |'occasion ou jamais !

Le 10 février a 10 heures, La Table des Amis de Provence se lancera dans une aventure truffiere aux Pastras,
I'exploitation familiale biologique de Johann et Lisa Pepin, un couple franco-américain qui a quitté Chicago en 2003
pour s'installer en Provence et reprendre le vignoble de la famille Pepin, laissant derriere eux leurs emplois dans la
finance et les relations publiques pour le grand air, le ciel étoilé et la vie en Provence. Ils vivent sur I'exploitation
familiale de Johann et sont la nouvelle génération, faisant passer I'art de la trufficulture au niveau supérieur. lls
expédient leurs truffes dans le monde entier a des particuliers et a des restaurants. Et vous pouvez méme adopter
un arbre truffier sur leur propriété et bénéficier d'avantages sociaux réguliers.



De Johann :

"Nos chasses aux truffes durent au moins 3 heures. Vous apprendrez d'abord, en anglais et en frangais, comment
les truffes poussent et comment elles peuvent étre cultivées et chassées. Ensuite, nous partons sur l'exploitation
avec trois chiens a la recherche du précieux tubercule. Apres en avoir trouvé, nous espérons que vous découvrirez le
reste de notre propriété avec ses herbes sauvages, ses vignobles, ses oliveraies et ses ruches. Nous retournerons
ensuite dans notre cuisine en plein air pour déguster trois hors-d'ceuvre différents a base de truffes, suivis d'une
glace a la truffe avec du miel de truffe, et enfin une dégustation de notre huile d'olive extra-vierge biologique, de
notre huile de truffe et de notre sel de truffe, accompagnée de tout le champagne que vous souhaitez boire. Au
cours de la dégustation, vous apprendrez comment acheter des truffes et des produits a base de truffe, les nettoyer,
les conserver et les préparer.”

Le colt pour les membres de la Table des Amis est de 72 euros par adulte et de 77 euros pour les non-membres.
Les enfants sont également invités a 52 euros pour les enfants (10 a 17 ans) et 37 euros pour les enfants (2a 9
ans).

Veuillez confirmer votre réservation avant le 15 janvier 2023 au plus tard a I'adresse suivante :
info@latabledesamis.com.

Des réception de votre demande de réservation, les détails vous seront envoyés pour le paiement par virement
bancaire sur le compte bancaire de I'association.

Cet événement a été organisé par La Table des Amis de Provence, une association a but non lucratif qui met en
relation les amateurs de vin et de gastronomie autour d'une table d'amis.

https://www.latabledesamis.com

Cotisations annuelles d'adhésion : 15 € pour une personne seule, 25 € pour un couple
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